NOVI MINIMALNO - TEHNICKI UVJETI ZA UGOSTITELJSKE OBJEKTE

Sukladno odredbi ¢lanka 51. stavka 1. Zakona o ugostiteljskoj djelatnosti (NN 138/06), ugostitelji
koji na dan stupanja na snagu zakona, tj. do 28. prosinca 2006., obavljaju ugostiteljsku djelatnost u
ugostiteljskim objektima iz skupine ,,Restorani®, ,,Barovi“ i ,,Catering objekti* sukladno starom
,Pravilniku o razvrstavanju, minimalnim uvjetima i kategorizaciji ugostiteljskih objekata“ (NN
57/95, 101/95, 1/96, 110/96, 24/97, 61/98, 137/98, 19/99, 39/99, 52/99, 43/00, 52/00, 57/00,
63/00, 18/01, 33/01, 48/02, 21/03, 17/03, 52/04, 106/04 i 84/05) moraju uskladiti svoje poslovanje
s odredbama ,,Pravilnika o razvrstavanju i minimalnim uvjetima ugostiteljskih objekta iz skupina
»Restorani®, ,,Barovi“, ,,Catering objekti“ i ,,Objekti jednostavnih usluga® (NN 82/07. 1 82/09.) u
roku od 5 godina od dana stupanja na snagu ovog Pravilnika, odnosno do 16. kolovoza 2012.

Kako bi turisticka sezona prosla Sto kvalitetnija, te kako bi prilagodili svoje objekte propisanim
uvjetima, kao pomo¢ u nastavku izdvajamo novine koje ¢e izmedu ostalih biti predmet nadzora
nakon 16. kolovoza 2012. godine:

Objekti registrirani za ,nocni rad*, ¢l. 19.,20.121. iz Pravilnika NN 82/07. i 82 /09.

Pojedini objekti iz skupine »Barovi« i to vrste no¢ni bar, noéni klub i disco klub moraju imati
povrsinu najmanje 100 m2. Ukoliko nece biti u moguc¢nosti zadovoljiti ovom uvjetu morati ¢e se
registrirati za neku drugu vrstu ugostiteljskog objekta. Svi objekti koji sada trenutno posluju u
vidu dvojne registracije, a nemaju propisanu kvadraturu za no¢ni rad, morati ¢e se registrirati kao
druga vrsta ugostiteljskog objekta iz Pravilnika.

Restoran (visoki stolci, ¢l 9.
Restoran mora imati blagovaonicu ili prostoriju za usluzivanje s namjesStajem prikladnim za duzi
boravak gostiju s moguénoscu koristenja visokih stolaca za malu djecu.

Oznacavanje ugostiteljskog objekata, ¢l. 37.

Na ulazu u ugostiteljski objekt mora biti vidno istaknut natpis s oznakom vrste ugostiteljskog
objekta, nazivom pod kojim posluje ugostiteljski objekt 1 tvrtkom ugostitelja, prema rjeSenju nad-
leZznog ureda.

Telefonski prikljucak, cl. 42.

Ugostiteljski  objekt smjesten u zgradi mora imati osiguranu telefonsku vezu.
Ugostiteljski objekt vrste restoran mora imati osiguran najmanje jedan telefonski aparat (fiksni ili
mobilni) za potrebe gostiju

Zahodi, ¢l. 48. 1 49.

Svi zahodi moraju imati visoku zahodsku Skoljku (Skoljku sa sjedalom) na ispiranje teku¢om
vodom. Ukoliko ugostitelj sada ima tzv. ¢u€avac isti mora biti zamijenjen viskom zahodskom
Skoljkom.

U pretprostoriji zahoda mora biti umivaonik s teku¢om toplom i hladnom vodom.

U zahodskoj kabini mora biti: kuka za vjeSanje odjece, naprava za zakljucavanje ili zasunjivanje
vrata, a u zahodu za Zene mora biti i ko§ za otpatke s poklopcem i polica za odlaganje torbica.

Kuhinja, ¢l. 52.

Kuhinja mora imati:
» rashladne uredaje odgovarajuceg kapaciteta s pokazivacem temperature u kojima se
omogucava odvojeno ¢uvanje razli¢itih vrsta hrane, koji se mogu nalaziti i u neposrednoj
blizini kuhinje,



= pisana upozorenja o zabrani konzumiranja hrane i1 pusenja, izlozena na vidljivom mjestu,
= vatrootpornu tkaninu za gasenje pozara,
= koS za otpatke pokraj svake radne povrsine s poklopcem za nozno otvaranje,
= kutiju za prvu pomo¢ na vidnom 1 lako dostupnom mjestu.
Za potrebe osoblja u kuhinji mora biti poseban umivaonik s teku¢om hladnom i toplom vodom,
tekuci sapun, papirnati rucnici ili aparat za suSenje ruku.

Prostor za pripremanje jela, ¢/. 53.
Ugostiteljski objekt koji nema kuhinju, a goste usluzuje toplim jelima, mora imati prostor za
pripremanje jela, koji izmedu ostalog mora imati i :
= pisana upozorenja o zabrani konzumiranja hrane i1 pusenja, izlozena na vidljivom mjestu,
= vatrootpornu tkaninu za gasenje pozara,
= koS za otpatke s poklopcem za nozno otvaranje kod svake radne povrSine,
= kutiju za prvu pomo¢ na vidnom 1 lako dostupnom mjestu.
Za potrebe osoblja u prostoru za pripremanje jela mora biti poseban umivaonik s tekuc¢om
hladnom i toplom vodom, teku¢i sapun, papirnati rucnici ili aparat za susenje ruku.
Pod u prostoru za pripremanje jela mora biti od vodonepropusnog i neklizajuceg materijala koji
lako se ¢Cisti 1 odrzava. U podu moraju biti izljevi sa sifonom 1 zastitnom reSetkom.

Prostorija i prirucni prostor za cuvanje hrane i picéa, ¢l. 57.

U ugostiteljskom objektu prostorija za ¢uvanje hrane i pi¢a mora biti odvojena od kuhinje ili
prostora za pripremanje jela, dovoljno zracna i mora biti opremljena odgovarajuéim ormarima s
pretincima ili policama za smjestaj hrane i pica.

Prostorija mora biti opremljena rashladnim komorama ili hladnjacima odgovarajuceg kapaciteta,
kojima se omogucava odvojeno ¢uvanje razli¢itih vrsta hrane (meso, riba, povrce 1 voée, mlijecni
proizvodi i dr.), odnosno pogodna za Cuvanje 1 odrzavanje lako pokvarljive hrane i pica.

Tocionik, ¢l. 58.

Ako se u to€ioniku pripremaju i usluZuju samo hladna jednostavna jela to¢ionik mora imati radnu
povrsinu za obradu hrane, dvodjelni sudoper za pranje posuda s teku¢om toplom i hladnom
vodom, rashladni uredaj za hladna jela i slastice, za potrebe osoblja poseban umivaonik s teku¢om
hladnom 1 toplom vodom, teku¢i sapun, papirnati ru¢nici ili aparat za suSenje ruku, a ako se
pripremaju 1 usluZuju i topla jednostavna jela toc¢ionik mora imati 1 termicki blok i uredaj za
odvodenje pare, dima i mirisa (napa) dovoljnog kapaciteta prozracivanja ili djelotvorno prirodno
prozracivanje.

Jelovnik i karta piéa, cl. 59.

Ugostiteljski objekti u kojima se gosti usluZzuju za Sankom toCionika, moraju imati istaknut
jelovnik i kartu pi¢a na Sanku.

U jelovniku se navode jela i slastice, a u karti pica, pica i napici, te njihove cijene s porezom.

Uvjeti za dostavu jela, ¢l. 60.

Dostava jela iz ugostiteljskog objekta moze se vrSiti vlastitim dostavnim vozilima koja moraju
udovoljavati propisima o higijeni hrane. Dostavu jela mogu vrsiti ugostiteljski objekti koji za to
propisanom vrstom imaju moguénost.

Osoblje mora znati barem jedna strani jezik, ¢l. 61.
Osoblje zaposleno na poslovima usluzivanja u ugostiteljskim objektima iz skupina »Restorani« i
»Barovi« mora poznavati najmanje jedan strani jezik.



